
ORGANIZAÇÃO CURRICULAR
CURSO TÉCNICO EM ALIMENTOS

ETAPA DENOMINAÇÃO
COMPONENTES
CURRICULARES
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Fundamentos aplicados
à química dos alimentos

Química Aplicada

Química Orgânica
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Fundamentos de Informática

Química Analítica e Instrumental

04

04

04

04

04

04

04

04

04

04

02

02

02

08

02

02

02

04

04

04

04

04

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

- -

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

Análise no processo de
produção de alimentos

Bromatologia

Microbiologia

Gestão e Controle de Qualidade

Controle Ambiental, Segunrança
e Higiene Industrial

Operações Unitárias de Indústrias
de Alimentos

Introdução à Tecnologia de
Processamento de Alimentos

Tecnologia de Leite e Derivados

Tecnologia de Carnes

Tecnologia de Cereais

Tecnologia de Frutas e Hortaliças

Tecnologia de Óleos e Gorduras

Tecnologia de Fermentações

Gestão

Estágio Supervisionado

Ética e Relações Interpessoais

Segurança do Trabalho

Gerenciamento de Produção

Redação e Relatórios

Ciclo de Palestras

TOTAL 20 20 20 20
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