
Bebida láctea deslactosada e adicionada de 

whey protein 

Bebida láctea de baixo teor de lactose adicionada com produtos da ultrafiltração do soro de 

leite e seu processo de obtenção 

 

 

 

 

 

Separação do whey protein e da lactose e a bebida láctea cremosa, deslactosada e com 8% de proteínas. 

 

O que é:  

Novo processo para produção de bebida láctea aproveitando todos os produtos da ultrafiltração (UF) do 

soro de leite. O produto obtido é classificado como de baixo teor de lactose e consiste em uma bebida 

láctea com elevado teor de proteínas a partir da adição de proteínas do soro de leite (whey protein) e 

de um xarope de açúcares obtido do permeado da UF do soro de leite. 

 

Diferenciais: 

A presente patente de invenção visa propor uma solução para o problema principal relacionado ao 

aproveitamento do soro de leite. Para isso, a solução para uma maior  utilização  do  soro  de  leite  em  

bebidas  lácteas  é  obtida  através  do fracionamento  dos  constituintes  do  soro  com  sua  inserção   
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em  proporções controladas  junto aos demais constituintes da bebida. Proporciona a produção de um 

produto com maior valor agregado. 

 

Estágio de desenvolvimento: 

Protótipo de bancada 

Oportunidade: 

Disponível para aperfeiçoamento e licenciamento 
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